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SEMAINE DU 6 NOVEMBRE AU 12 NOVEMBRE 2023

DATE DEJEUNER DINER
Maquereaux a la moutarde
Foie de veau - Potggg
LUNDI . Raviolis gratinés - Salade
6 Purée de pomme de terre I f
Fromage Plateau de romages
NOVEMBRE i Yaourt aromatisé
Fruit
MARDI Salade de patgs au surimi Potage
Boeuf mironton
7 Haricots verts Omelette aux pommes de terre - Salade
NOVEMBRE Plateau de fromages
Fromage Liégeois
(Euf au lait
Carottes rapeées Potage
MERCREDI Poulet roti Gratin de coquillettes, lardons et
8 Frites champignons
NOVEMBRE Fromage Plateau de fromages
Mousse noisette Pomme cuite au miel
Salade d de terre et ceuf d Potage
alade ¢e pomme de terre et oeut cur Tomates farcies
JEUDI Sauté de lapin Riz
9 Salsifis Plateau de f
NOVEMBRE Fromage ateau de fromages
. Petits suisses
Fruit
Céleri rémoulade Potage
VENDREDI Saumon au beurre blanc Endives au jambon
10 Pomme de terre vapeur Plateau de f
NOVEMBRE Fromage ateau de fromages
. Ananas au sirop
Fruit
Avocat
Gi , Potage
igot d’agneau
SAMEDI Jambonneau
Flageolet .
1 Sainte Maure Flan de potiron
NOVEMBRE
Géateau au chocolat Platequ de fromages
Creme dessert
DIMANCHE Paté en croute Potage
12 Pintade a la créme Coquille de oigson - Salade
NOVEMBRE Chou vert braisé g P

Fromage
Tarte Bourdaloue

Plateau de fromages
Compote

LES FAMILLES OU AMIS QUI SOUHAITENT PRENDRE LEUR REPAS A LA MAISON DE RETRAITE, SONT INVITES A LE FAIRE SAVOIR 72 HEURES A L’ AVANCE,
ET L’AUTORISATION DEVRA ETRE DEMANDEE, AUPRES DU DIRECTEUR OU DE L’ADMINISTRATEUR DE GARDE

Viande bovine : origine Union Européenne




